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07 de novembro de 2024

EDITAL PROEXC N2 119/2024

Processo n2 23117.065018/2024-21

PROCESSO SELETIVO PARA BOLSISTAS DE EXTENSAO
SABOR DA SABEDORIA: DIALOGOS ENTRE CIENCIA, GASTRONOMIA E MEMORIAS JUNTO A POPULAGAO
IDOSA - PEIC 2024

A Pré-reitoria de Extensdo e Cultura (PROEXC) da Universidade Federal de Uberlandia (UFU), no uso de suas
atribuices legais, torna publica a abertura de inscricdes para as vagas de bolsistas de extensao e estabelece
normas relativas a realizagdo de processo seletivo, conforme descrito a seguir:

1. DO OBIJETIVO

Edital para sele¢do de bolsistas de extensdo que atuardo junto ao projeto/programa Sabor da Sabedoria: Dialogos
entre Ciéncia, Gastronomia e Memdrias junto a populagdo Idosa no desenvolvimento de atividades conforme
descrito no Plano de Trabalho (ANEXO 1).

2. DAS VAGAS
Para estudantes do(s) curso(s) N2 de vagas Local das atividades
Quimica Industrial e licenciatura em Quimica 02 CIEPS, UNAI, Santa Monica, Umuarama e Gldria
2.1. Havera a formacdo de cadastro de reserva (C.R.).
3. DOS REQUISITOS
3.1. Pré-requisitos gerais:
3.1.1. Estar regularmente matriculado em curso UFU.
3.1.2. Disponibilidade horaria de 20 horas semanais.
3.1.3. Compatibilidade horéria de acordo com a demanda do setor/projeto.
3.1.4. Ser comunicativo(a) e ter facilidade para lidar com o publico.
3.1.5. N3do ser beneficidrio(a) de bolsas remuneradas no ambito da UFU ou de qualquer outra
entidade publica ou privada, exceto auxilio moradia e/ou alimentac&o.
3.1.6. Atender ao disposto no Item “ATIVIDADES A SEREM DESENVOLVIDAS”, descrito no Plano de
Trabalho — ANEXO I.
3.2. Pré-requisitos especificos
3.2.1. Atividades dos bolsistas sdo realizadas dentro e fora do hordrio comercial, algumas atividades

poderao ser realizadas no periodo noturno e aos sabados. Se necessario altere o Anexo Il

3.2.2. Ter acesso facil a internet e equipamentos préprios para a gestdo e organiza¢do do
projeto, entre outras atividades "online".

3.2.3. O(a) candidato(a) deve dispor de computador que permita a transmissdo de audio e video para
a realizacdo de videos conferéncias.
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4. DAS INSCRICOES:

4.1. As inscri¢cBes serao recebidas apenas por e-mail

Data: Conforme cronograma item 10

Pelo e-mail: elaine.kikuti@ufu.br

4.2. Documentos para a inscrigao:
4.2.1. Comprovante de matricula.
4.2.2. Histérico escolar atualizado.
4.2.3. Quadro de compatibilidade hordria (ANEXO Il)
4.2.4. Cépia legivel da Cédula de Identidade.
4.2.5. Cépia legivel do CPF.
4.2.6. Curriculum Vitae com documentos comprobatdrios.
4.2.7. Cadastro do bolsista preenchido (ANEXO l11).
4.2.8. Carta de Intengdo com texto sucinto sobre sua aptidao para a execucdo das atividades a serem

desenvolvidas no projeto e justificativa do seu interesse na vaga. A carta dever ter no maximo duas (02) laudas
e a formatacdo padrao da carta é fonte tamanho 12 Arial ou Times New Roman, espacamento simples,
margens de 2,5cm em torno de cada pégina.

4.3. No campo assunto do e-mail escrever: INSCRICAO nome completo do(a) discente_ Edital 119.

4.4, Toda a documentagao deve ser anexada ao e-mail em arquivo no formato PDF.

4.5, Apds o prazo limite para inscricdo, nenhuma retificacdo ou adendo sera permitido.

4.6. As inscricdes encaminhadas fora dos prazos e condi¢des estabelecidas neste Edital ndo serdo aceitas.
5. DAS BOLSAS

5.1. A duracgdo da bolsa de extensdo é de 4 (quatro) meses.

5.2. A bolsa de extensdo terd inicio apds assinatura de documento prdéprio.

5.3. A bolsa de extensdo podera ser cancelada pela interrupgao do vinculo ao projeto ou setor, conclusdo

ou trancamento de matricula do curso de graduacao.

5.4, Ao final da bolsa, o(a) académico(a) receberd certificado, desde que cumprida a carga horaria
exigida neste edital.

5.5. O(a) académico(a) receberd, mensalmente, bolsa de extens3o no valor de RS 700,00 (setecentos
reais) por 20 horas semanais.

5.6. Os recursos previstos para efetivagdo das contratacbes dos(as) bolsistas deste Edital estdo
condicionados a disponibilidade orcamentaria da PROEXC, sem que isso implique direito a indeniza¢do ou
reclamacdo de qualquer natureza, mesmo apés divulgacdo dos Resultados Finais.

5.7. Fica assegurada uma vaga para pessoa com deficiéncia, caso haja procura e esta atenda a todos os
pré-requisitos (documentos comprobatérios deverdo ser enviados no ato da inscri¢do).

6. DO DESLIGAMENTO
6.1. Sera desligado(a) da atividade de extensao o(a) bolsista que:
6.1.1. Solicitar, por escrito, o seu desligamento com justificativa;
6.1.2. Descumprir os critérios do item 3 deste edital;
6.1.3. Descumprir as obrigacbes assumidas ou mantiver conduta inadequada, verificadas estas
mediante sindicancia, garantido o principio da ampla defesa;
6.1.4. Demonstrar desempenho insuficiente;
6.1.5. Descumprir a carga horaria proposta para o desenvolvimento da agdo extensionista;
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7. DO PROCESSO DE SELECAO:

7.1. Primeira Fase (Eliminatéria): Analise documental conforme item 4.
e Data: Conforme cronograma (item 10).

7.2. Segunda Fase (Classificatoria): Avalia¢do, analise da carta de inteng¢do, do Histérico e do Curriculo
Vitae pontuando as atividades extracurriculares e de extensao, para que passarem na 12 fase.

¢ Data: Conforme cronograma (item 10).

8. DA AVALIAGAO

8.1. Analise da documentacdo (item 4) e do Quadro de compatibilidade horaria (ANEXO IlI), tendo como
orientacdo as atividades previstas no Plano de Trabalho (ANEXO ). Esta fase é eliminatdria e esta subordinada a
entrega integral dos documentos solicitados, bem como da compatibilidade dos horarios do(a) candidato(a) com as
demandas do projeto;

8.2. Andlise da carta de intencdo (item 4) terd como orientacdo as atividades previstas no Plano de
Trabalho (ANEXO ). Serd avaliada a capacidade do candidato de demonstrar seu conhecimento sobre o projeto (30
pontos), sua motivacdo (30 pontos), argumenta¢do sobre suas habilidades que contribuirdo para equipe (20
pontos) e quais habilidades acredita que ira desenvolver durante a execucdo do projeto (20 pontos), num total de
100 pontos ;

8.3. A andlise do Curriculo Vitae serdo pontuadas cargas horarias referentes as seguintes atividades: as
participagdes em atividades extracurriculares com maximo de 10 pontos (cada certificado de atividade sera
pontuada 1 ponto), participacdo em atividades de extensdo ligados a gastronomia molecular com maximo de 30
pontos (cada certificado de atividade sera pontuada 10 pontos), participacdo em equipe de trabalho de projetos
de extensdo nao ligados a gastronomia molecular com maximo de 10 pontos (cada certificado de atividade sera
pontuada 3 pontos), participacdo em equipe de trabalho de projetos/atividades de extenséo ligados a gastronomia
molecular com maximo de 50 pontos (cada certificado de atividade sera pontuada 20 pontos).

8.4. A nota final do processo de selecdo serd a soma aritmética das notas do item 8.2 e 8,3. Em caso de
empate sera utilizado o critério do que tiver maior rendimento académico como critério de desempate.

8.5. Qualquer atraso serd considerado desisténcia do processo seletivo.
9. DOS RESULTADOS E RECURSO
9.1. Resultado Preliminar e Recurso
9.1.1. Serd divulgado o resultado preliminar conforme cronograma (item 10); no site

http://www.editais.ufu.br/extensao-cultura.

9.1.2. O(a) discente terd um dia util para contestar o Resultado preliminar, apresentando Recurso,
conforme ANEXO IV.

o Pelo e-mail:elaine.kikuti@ufu.br

9.2. Resultado Final

9.2.1. O resultado final do processo seletivo serd divulgado conforme cronograma (item 10) no site
http://www.editais.ufu.br/extensao-cultura.

10. DO CRONOGRAMA
Divulgac¢ao do Edital 08/11/2024 a 24/11/2024
Inscricoes 08/11/2024 a 24/11/2024
Analise documental 25/11/2024
Avaliacdo 25/11/2024
Resultado Preliminar 26/11/2024
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Recebimento dos Recursos|27/11/2024

Resultado Final 28/11/2024
11. DAS CONSIDERAGOES FINAIS
11.1. Em caso de desisténcia do(a) candidato(a) classificado(a) serd chamado(a) o(a) candidato(a)
classificado(a) na sequéncia.
11.2. Os casos omissos serdo resolvidos pela Pré-Reitoria de Extensdo e Cultura (PROEXC).
11.3. O prazo de vigéncia deste edital serd de 12 (doze) meses, somente para substituicdo de bolsistas,
guando formalmente justificada.
11.4. Ao efetivar sua inscricdo, o(a) candidato(a) aceita, irrestritamente, as normas estabelecidas neste
Edital.
12. DUVIDAS
12.1. E-mail: elaine.kikuti@ufu.br

Uberlandia-MG, 08 de Novembro de 2024.

ALEXANDRE JOSE MOLINA
Pré-reitor de Extensdo e Cultura
Portaria de Pessoal UFU n2 3742, de 18 de julho de 2024

eil Documento assinado eletronicamente por Alexandre José Molina, Pré-Reitor(a), em 08/11/2024, as 09:04,
;;?mm: lil| conforme hordario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de
2015.

eletrbnica

TR A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
1wt https://www.sei.ufu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0,
=2 informando o cédigo verificador 5859979 e o cddigo CRC 949C6351.

ANEXO |
PLANO DE TRABALHO/ ATIVIDADES DO BOLSISTA DE EXTENSAO

INTRODUCAO:

O Brasil tem passado por mudangas no seu perfil demografico, passando de uma populagdo majoritariamente
rural e com altas taxas de natalidade no inicio da década de 1970, a um perfil etdrio que engloba cada vez mais
pessoas com 60 anos ou mais, o que se relaciona diretamente com o aumento da expectativa de vida no pais
(MIRANDA, 2016). No ultimo censo realizado pelo IBGE, durante o ano de 2022, o nimero de idosos com 60 anos
ou mais correspondia a 15,6% do total da populagao, representando um crescimento de 56,0% em relagdo ao
censo realizado no ano de 2010, cuja percentagem consistia em 10,8% (IBGE, 2023).

O envelhecimento da populagdo, apesar de ser um processo natural, requer politicas e incentivos voltados a esse
publico, sobretudo na 4rea da alimentacdo, visto que o avancgar da idade submete transformacgdes anatémicas e
funcionais ao organismo humano, que demandam de uma atencdo especial. Dentre estas estdo, a perda
progressiva da capacidade funcional que engloba desde a sensibilidade aos gostos primdrios até os processos
associados que influenciam a ingestdo, absorc¢do e utilizagdo de diversos nutrientes (CAMPQOS, et al., 2000).
Levando isso em considera¢do, é importante entender o conceito de alimentagdo para além do carater gustativo
e deleite sensorial. A alimentacdo constitui-se de uma das atividades humanas mais importantes, ndo s6 por
razGes bioldgicas evidentes, mas também por envolver aspectos econOmicos, sociais, cientificos, politicos,
psicoldgicos e culturais fundamentais na dinamica da evolucdo das sociedades. O ato de se alimentar constitui
um momento em que coexistem diversos simbolismos e representacdes tanto da arte, do social como do amor
envolvendo a manutencgado de tradicGes e memadrias (PROENCA, 2010; ROSA, 2008).

Os estudos no preparo de alimentos mais aprofundados promovem aproximac¢do da gastronomia e a ciéncia
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possibilitando o surgimento de novos conceitos e técnicas. E nesse contexto que se insere a gastronomia
molecular, a ciéncia que estuda os processos fisicos e quimicos envolvidos na culindria com a finalidade de
entender e otimizar o preparo de alimentos aproveitando suas potencialidades. A metodologia cientifica passa a
ser utilizada para padronizar as receitas e prever os melhores resultados, podendo ainda inovar, propor novas
técnicas de preparo para obter diferentes texturas e sabores ou para modificar o valor nutricional e a
harmonizac¢do do prato. Uma das mais importantes descobertas do quimico francés Hervé This foi a influéncia da
arte e do amor na culindria, que segundo ele s3o essenciais para atingir o objetivo de plena satisfagdo dos
degustadores. Enfim, a gastronomia se apresenta como uma ciéncia complexa, que combina fundamentos de
guimica, fisica, biologia e, até mesmo, psicologia e pode transformar a aparéncia de um prato, que
tradicionalmente seria apresentada em outro estado fisico mexendo com a nossa percep¢ao desse alimento e
com toda a experiéncia da refeicdo. Assim, da gastronomia molecular originou-se a culindria molecular (ou
cozinha modernista), na qual as técnicas investigadas nas pesquisas referidas anteriormente sdo aplicadas a partir
das maos de talentosos chefs de cozinha. Em minutos, uma caipirinha pode ser congelada com nitrogénio liquido
e transformar-se num delicioso sorbet. Sucos podem ser acondicionados em pequenas e médias esferas,
“decorando” e adocando entradas e sobremesas. Esse estudo meticuloso dos alimentos investiga os processos
que envolvem o ato de cozinhar, como a elaboracdao dos pratos, a escolha dos alimentos, equipamentos e
métodos utilizados nas receitas, além da criacdo de novos pratos, maximizando sabores e apropriando-se de
técnicas cientificas (ROSA, 2008; KIKUTI, 2018).

Contudo, a ideia principal da proposta é mostrar uma visdo ndo compartimentada da ciéncia a partir da
possibilidade de reconhecimento de outros espacos para além das salas de aula e laboratérios. Isto é, nossa
prépria cozinha pode se tornar um local privilegiado de aprendizagem significativa onde o conhecimento
desenvolvido ganha concretude e objetividade. Utilizaremos a gastronomia molecular como tema norteador para
aplicar uma metodologia bastante interessante e inovadora que alia uma forma de didlogo com a pesquisa e a
extensdo para construir e reconstruir o conhecimento sobre essa realidade de envelhecimento da populacdo, de
forma compartilhada e coletiva, visando a descoberta sensorial e a experimentacdo de novas receitas com
alimentos saudaveis com o cuidado de valorizar as memdrias da culindria afetiva dos idosos trazendo algumas
alternativas para melhorar o valor nutricional e fazendo analises sobre a melhora na qualidade das refeicGes com
algumas mudancas nas preparacgées cotidianas. Além disso, proporcionar a compreensao das diferentes areas do
conhecimento por meio de referéncias a sistemas construidos na realidade dos idosos.

JUSTIFICATIVA:

Buscando contribuir tanto com o envelhecimento ativo definido pela Organizacdo Mundial de Saude como “o
processo de otimizacdao das oportunidades de salde, participacdo e seguranga, com o objetivo de melhorar a
gualidade de vida a medida que as pessoas ficam mais velhas” (WORLD HEALTH ORGANIZATION, 2005, p. 13)
como com os objetivos da Resolugdo CONSUN n2 09/2013. O presente projeto tem como principal objetivo
utilizar a gastronomia molecular como tema norteador para proporcionar troca de conhecimentos entre a
comunidade académica e a populacdo idosa a partir da participacdo dos idosos nas acBes propostas,
movimentando a sua vida em sociedade. Para tal, pretende-se oferecer minicursos e oficinas para fornecer
informagdes mostrando na pratica algumas receitas nutritivas como oportunidades para melhorar a saude e a
seguranga alimentar, e consequentemente, sua qualidade de vida a medida que envelhecem.

Cabe ressaltar que esse projeto tem parceria estabelecida com a Universidade Amiga da pessoa Idosa — UNAI e
com o Centro de Incubacdo de Empreendimentos Populares Solidarios — CIEPs para a execucdo das ag¢des de
extensdo com apoio para as atividades com espaco fisico e direcionamento de idosos para participagao durante a
vigéncia do projeto até julho de 2025.

OBIJETIVOS:
GERAL

Promover o contato da universidade com a populac¢do idosa utilizando a gastronomia como tema central para
proporcionar troca de saberes da sociedade com a comunidade académica, contribuindo para o cumprimento do
compromisso social e garantindo a indissociabilidade entre o ensino, a pesquisa e a extensao.

Contribuir com a formagao mais ampla dos discentes da equipe executora durante o planejamento e a execugao
da proposta, possibilitando a troca de saberes e experiéncias destes discentes com aos idosos participantes para
promover o exercicio da cidadania, o compromisso social, a participacdo dos idosos na producdo do
conhecimento como objetivo de contribuir para aumentar a visibilidade e valorizagdo dos idosos na sociedade.
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Realizar a divulgacdo cientifica para o desenvolvimento de um canal de comunicacdo de saberes para a
democratizacdo do conhecimento interdisciplinar com temas relacionados com a gastronomia que envolve a
ciéncia, a arte e a cultura

ESPECIFICOS

Realizar rodas de conversas para oportunizar a troca de experiéncias com pessoas com diferentes formacgdes
tornando a vida do idoso mais ativa na comunidade, promovendo a saude fisica, emocional, social e espiritual
dos idosos.

Oferecer minicursos e oficinas para estimular a continuidade da vida participativa dos idosos refor¢ando a sua
responsabilidade social e o seu exercicio da cidadania, de modo a permitir sua contribuicdo para a melhoria da
sociedade nas trocas de conhecimentos que serdo oportunizadas.

Incentivar a participagdo dos idosos em eventos para favorecer a criagao, difusdo e vivéncia cultural da UFU.
Estabelecer a continuidade das a¢Oes propostas para que a comunicacdo e interacdo com as comunidades
interna e externa sejam permanentes, possibilitando a participacdo ativa destes nas questGes relacionadas aos
idosos, tornando o processo participativo, continuo e permanente

PERFIL DO BOLSISTA:

O bolsista deve ter iniciativa e ser comunicativo para organizar as atividades, saber trabalhar em grupo, ser
assiduo, organizado para o cumprimento do cronograma de realizacdo das atividades previstas preenchimento da
planilha de frequéncia, escrever relatorio e trabalhos para divulgacdo cientifica. Ter conhecimentos basicos sobre
planilhas de excel, google forms, uso de plataformas google meet, stream yard, producdo de artes no CANVAS e
outros aplicativos para postagens em redes sociais.

ATIVIDADES A SEREM DESENVOLVIDAS

Primeiramente, serdo realizadas reunides da equipe executora com os colaboradores da UNAI e do CIEPS para
alinhar a forma de abordagem e cronograma para realizacdo das acdes em conjunto. As colaboradoras da UNAIl e
do CIEPS fardo a selecdo dos idosos que tiverem interesse e condi¢Ges de participarem do nosso projeto.

Serdo realizadas reunides da equipe executora com os colaboradores académicos para organizar as acoes e
cronograma que seja vidvel.

A primeira agdo serd o levantamento do perfil dos idosos, como por exemplo, suas memorias, como é sua
alimentacdo atual e no passado, suas receitas favoritas, se gosta de cozinhar e por que, quais sdo os seus
interesses na darea da gastronomia. Esta acdo tera um roteiro que sera elaborado pela equipe e podera ocorrer a
partir de entrevistas individuais, ou rodas de conversas tanto com os idosos selecionados pela UNAI, CIEPS como
com a populacdo idosa que esta atuando na universidade e popula¢do em geral, pois ndo haverd limite de
pessoas idosas. O objetivo principal é estabelecer um vinculo dos idosos com a equipe executora, valorizar os
seus saberes e memorias para obter informag¢des sobre a memodria afetiva, qualidade da alimentag¢do desta
populacdo idosa e seus interesses pelos temas que podem ser abordados pela gastronomia molecular. A partir
destas informagBes vamos propor algumas agles possiveis para este projeto juntamente com nossos
colaboradores e ter dado como base para projetos futuros visando a continuidade desta proposta.

A equipe executora juntamente com os colaboradores académicos do curso de nutri¢ao ira elaborar minicursos e
oficinas para trabalhar a cozinha afetiva, a inclusdo de alimentos nutritivos no cotidiano dos idosos, as
informacGes sobre seguranca alimentar, a alimentacdo inclusiva e mais sauddvel com pequenas mudancas
introduzindo alguns alimentos. Para tal, serdo escolhidas e testadas receitas com aporte nutricional adequado
para esta fase, na qual ha perdas da massa muscular e muitos nutrientes sdo necessarios, com ingredientes
simples e outros que podem ser incluidos como as plantas alimenticias ndo convencionais (PANCs). Algumas
plantas que serdo introduzidas forneceremos mudas para que os participantes possam ter acesso. Neste sentido,
serad oferecido a oportunidade de os idosos participarem de um evento (DIA DE CAMPO, realizado pelo ICIAG
todo final de semestre letivo no campus Gldria) com o objetivo de conhecerem, adquirirem varias mudas e
aprender sobre as PANCs, plantas medicinais, condimentares, aromaticas e seu cultivo. Além disso, nossa equipe
em colaboragdo com a nutrigdo participard do projeto DIA DE CAMPO para promover a degustacdo de alguns
pratos com estas plantas neste evento para mostrar na pratica suas utilizagdes e valor nutricional. Além disso,
faremos a colheita de plantas que foram cultivadas para este evento para aproveitad-las em oficinas de extracdo
de dleos essenciais, técnicas de secagem e as outras. Desta forma, contribuir para o aproveitamento dos
produtos resultante do plantio realizado para o evento. Para as oficinas e minicursos serdo elaborados materiais
de apoio com as explicagBes cientificas junto com as receitas, durante a capacitagdo da equipe com os
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colaboradores académicos do projeto. Serdo feitas as artes para divulgacdo nas redes sociais, as inscricGes para a
realizagdo das acoes, coleta de lista de presenca e feedback pela equipe de trabalho. Faremos reuniées com as
colaboradoras para planejarmos o agendamento das datas para a realiza¢do das oficinas e minicursos na UNAI,
no CIEPS e nos laboratérios do IQ-UFU e faremos uma pesquisa sobre o interesse do nosso publico para definir as
demais oficinas.

As oficinas oferecidas com a colaborac¢do da nutricdo terdo a duracdo de aproximadamente 2h cada e contardao
com trés momentos: o primeiro consistira em um espacgo de vivéncia, conscientiza¢do sobre seguranga alimentar,
memoria afetiva e a percepcao da ciéncia no cotidiano desse idosos a partir de uma roda de conversa e
posteriormente sera a execugdo pratica de uma receita e degustacdo. O segundo iniciard com a uma socializacdo
do que fizeram a partir da primeira oficina e oportunizara uma roda de conversa para trocas de saberes entre a
equipe executora do projeto e o publico participante com dindmicas e posteriormente a pratica da segunda
receita e degustacdo. O terceiro momento, sera realizada a ultima pratica e degustagcdo com posterior avaliacdo
das oficinas pelos idosos, colaboradores e equipe.

Serdo feitos os agendamentos dos espacos, a divulgacdo, a realizagcdo de inscricdes e registro de presenca e
emissao de certificados. Serao preparados minicursos e palestras para divulgagdo do nosso projeto em eventos
Serdo preparados minicursos tedricos e praticos para a cozinha afetiva dos idosos com a tematica de fermentacdo
de massas. Pretende-se realizar as oficinas para idosos na cozinha comunitdria do CIEPS da UFU e na cozinha da
UNAI com o agendamento prévio do espaco, divulgacdo, realizagdo de inscri¢Bes, distribuicdo do material de
apoio, coleta de lista de presenca e feedback pela equipe de trabalho.

CONTRIBUIGAO DA BOLSA PARA O (A) ALUNO (A)

Participacdo de discentes bolsistas em todas as a¢des de planejamento e execuc¢do da presente proposta. Durante
este periodo o discente aprendera vérias habilidades além de aprender o contelddo do curso. As bolsas sdo um
incentivo para que os discentes possam contribuir e ter compromisso de dedicar as horas necessarias para o
cumprimento do termo de compromisso, visto que sem a bolsa, o discente muitas vezes necessita de buscar outras
fontes de rendas e ndo conseguiria dedicacdo das horas para o projeto.

AVALIACAO:

A avaliacdo do bolsista sera feita no decorrer da realizacdo das atividades propostas. Para tanto, serdo utilizadas
guestionarios de avaliacdo e observacées realizadas por alunos e pelos coordenadores do Projeto.

ANEXO Il
QUADRO DE COMPATIBILIDADE HORARIA
Segunda || Ter¢a | Quarta || Quinta | Sexta || Sdbado

08:00
09:00
10:00
11:00
12:00
13:00
14:00
15:00
16:00
17:00
18:00
19:00
20:00
21:00
OBS: Marcar com X os horarios disponiveis para as atividades da bolsa de extensio.
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Nome do(a) Candidato(a):

ANEXO Il
FORMULARIO DE CADASTRO DE BOLSISTAS
Nome Completo:
Data de Nascimento:
Sexo: Estado Civil:
Nome do pai:
Nome da mae:
Naturalidade: UF:
Curso: Periodo/Ano:
Numero de matricula: Ingresso:
Telefone Fixo: Celular:
E-mail:
Enderego:
NUmero: Complemento:
Bairro: CEP:
Municipio: UF:
Uberlandia, de de 2024.
ANEXO IV
RECURSO
Argumento
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Nome do Requerente:
Local e data:

OBS: O recurso deve ser apresentado em, no maximo, duas laudas.

edital publicado em: http://www.editais.ufu.br/extensao-cultura

Referéncia: Processo n2 23117.065018/2024-21 SEl n2 5859979
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